STORE

1. Unplug the product and make sure the appliance cooled
completely.

2. Make sure every partis clean and dry.

please contact us or your dealer if you have any questions or
information that requires service and consultation. Warra nty Card

TROUBLE SHOOTIN (To be mailed by owner)

Question Possible Reason | Suggested solution

The productdo| The productis not | Plug the plug into the

not working plugged. socket.
Owner sName: AIR FRYER

Put small pieces of
ingredients into the fry
basket, cause that
small pieces of
L —— ingredients are easy to Address:

in the FRYER cook. e —

are not made |The settemperature

is too low. Product: AIRFRYER Model:

The ingredients in
the fry basket are
too large.

- (o) (o)
The time of cooking
is too short. o o
Serial No: °©0 O O0°
Some tvpes of The part on the top or :
Incompletely in rediengspneed to crossing each other S — I
fried begturneddurin ihe need to be turned
ingredients cookirs rocegss during the cooking S~—— —
i process: process. Date of Purchases: \f A }

Can't push the : The material in the fry Dealer
fry basket into ;h;:i'asltiiotguﬁh basket cannot exceed

the device —— y the maximum

smoothly. ’ indication.

Alot of oil will seep into
the air fryer when
; making greasy food. Oil
\é\g:‘t:sscr;:ﬁ?f You are mak_ing will make white smoke v
the air fryer greasy materials. and the air fryer will
' heat up, but this does
not affect the final
result.

The fat used in last
time remains in the
air fryer.

Make sure to clean the
product after every use.

_5- _6- ~{l-

Time/temperature Display screen

WA R M R E M I N D E R ~g:h23;tn;§?/e the product and fry basket before the smoke is

Time "+" key: Temperature "+" key

NOTICE
FINEARD 1.-The product should be used according to the manual. If it is Time TempEisES
-Do not immerse into water or rinse under the tap, cause there not used in accordance with the instructions, it may be Time “-" key Temperature “-" key
are electronic components and heating compeanents in the shell. invalid or dangerous. Please keep it for future reference.
-Avoid any liquid entering the product to prevent electric shock 2. -This product is designed for home use, so it may not be
and short circuit. suitable for use in staff kitchens, farms, motels and other Appointment  0On/Off key  Function
-Put all materials into the fry basket under the highest indicator non-residential environments. ) )
! . : 1 Tapthe On-Off key and start using the air fryer.
line to preve_ntlhem to cantact with any heating parts. 3. -P!ease make sure to place the product on a balanced heat- 5 i Sl B S oG
Burnt materials w.lll'produces odour and smoke. . . resistant surface. 3 Determine the temperature required to cook the ingredients Tap the Time Adds/Reduction
-Do not cover the air inletand outlet when the productis working. key to adjust the temperature
s - y to adj P
-Do not pour oil in the fry basket of the product, as it may cause BEFORE USE: Tap the Time Adds/Reduction key to adjust the temperature
a fire hazard. 1.Remove all packaging materials and stickers ar labels. Tap the Temperature Rise/Reduction key to adjust the time.
-Do not touch the inside of the product when it is working. 2.Clean the fry basket and steam rack with hot water, liquid 4 If you need to shut down halfway, you can long-touch the start and cancel the key for 3
detergent and sponge. seconds after work, if you need to continue to work, please re-adjustthe operation of the
CAUTION 3.Wipe the inside and outside of the product with a clean cloth. keysAbiunteps
5 Thetimer makes a prompt, Indlcating thatthe set cooking time has arrived. At this point pull
-Check that the voltage of the product corresponds with your IN USE: the fryer out of the product and place it on a heat-resistant countertop.
local pOWEI’SUppW voltage. 1.Do not pUt oil or anthUId inthe fry basket. If the productis running and heating the time and temperature need to be adjusted
" it i i The direct contact control time "+" "- "and t ture" "+" -" be adjusted
Please do not use it if the plug, main supply cord or other parts 2.Be carefully to pull the fry basket out of the air fryer. edirect contact control time "+""- "and temperature" "+" -" can be adjuste
of the product are damaged. : . Insulation function operation
-If the main supply cord or plug of the product is damaged, it 3.Put the steam rack into the fry basket, put food on the :
must be replaced by the manufacturer and professional of the steam rack, then slide the fry basket back into the air fryer. 1. Press the Start/ Stop Button
maintenance department from the manufacturer in order to 4 Because some ingredients need to be constantly turned 2. Press the Function Button (Select “Insulation” and it will
Pa(:;zgttawg:rzcijrgétand its supply cord out of the reach of children AUt e ERsLaRRErEcats, Pleass held e hurdle and et e S LT L T ol
5 . IV. Appointment function operation
-The air outlet of the product will become hot during use. pull th_e fry basket ?Ut of the product and-shake ar jcurn the il e
-Keep the power supply away from heat source. ingredients, then slide the fry basket back into the air fryer. 1. Press the Startl_Stop Button _ )
-Do not use wet hands when the product is powered on or when 5.In order to avoid burns, do not touch the body of air fryer, 2. Press the Appointment Button (Adjust the time you need
you operate the control panel. fried basket, etc. during the shaking process. to make an appointment)
-The product must be plugged into a grounded socket. Always 6.For specific actual operation, please refer to "Operation 3. Press the Function Button (Select the function you need

keep the plug in the correct socket. el
-Do not connect the product to an external time switch. Guide” .
-Do not put the product near flammable materials such as

and it will open automatically after 3 seconds)
Note: You can long press to quickly add and subtract when

tablecloths or curtains. OPERATION GUIDE you adjust time and temperature. To turn off, you shall
-Do not stick the product on the wall or other electrical appliances, I. Intellectual function operation press and hold the Start/ Stop Button for 3 seconds to turn
keep adistance of atleast 10 cm. ; inki
- r?ot ST e 1.Press the Start/ ?top Button . ::Ietrtzz::nwe:f:'he lamp of Start/ Stop Button is blinking
-Do not use the product far purposes other than this manual. 2. Press the Function Button (Select the function you need g oft.

-Someone must take care of the product when the product is in and it will open automatically after 3 seconds) CLEAN

use. I[. Manual function operation 1. Products shall be cleaned after about 30 minutes of cooling
-Hot air, hot steam is released through the air outlet, so keep 1. Press the Start/ Stop Button treatment.

your hands and face at a safe distance, please be careful of
hot steam and hot air especially when you take out the fry

2. Clean the product after each use. Please take out the steam

2. Press the Function Button (Select “Manual®) rack when cleaning. Do not clean product and internal fry

basket. 3. Adjust Temperature Button (Reserved position) and Time basket and steam rack with metal kitchenware or abrasive
-Please unplug the appliance immediately if you see black smoke Button (Reserved position), and it will open automatically cleaning materials, because these may damage their non-
caming out. 3 seconds after it adjusted well. stick paint.
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ALMACENAR

1. Desenchufe el producto y asegurese de que se haya enfriado.
completamente.

2. AsegUrese de que todas las piezas estén limpias y secas.

pongase en contacto con nosotros o con su distribuidor si tiene alguna
informacidon que requiere servicio y consulta.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Pregunta |Razén posible | Solucién sugerida
El producto El producto no es Enchufe el enchufe en ¢l
no funciona atascado. enchufe.

Poner pequefios trozos deg
ingredientes en la fritur,
canasta, porque eso

pequefios trozos de
Los ingredientes son faq

cocinar.

Los ingredientes en
la cesta para freir es
demasiado grande.

a
los ingredienteg iles de
en la FREIDO

no estan hechos

RA.
La temperatura estaly
es demasiado bg

lecida
jo.

El tiempo de cocina

es demasiado cdrto.

La parte de arriba

L o cruzandose entre si.
hay que darle la vuelta

durante la cocina
proceso.

Algunos tipos de

los ingredientes necesita
girarse durante el
proceso de coccidn.

Incompletamentd

~ frito
ingredientes

No puedo empujar ¢
cesta para freir e
el

AlspissTIanGe

El material en la cesta
para freir no puede exceder
el maximo
indicacion.

|
Hay demasiado
material en la fritur3

cesta.

Se filtrara mucho aceite
la freidora cuando
hacer comida grasosa.
hara humo blanco
y la freidora
calentarse, pero esto n
no afecta la final
resultado.

humo blanco \ceite

sale de
la freidora.

tu estas haciendo
materiales grasosos

La grasa utilizada la Gltima
vez permanece en el

freidora.

Nsegurese de limpiar el producto

después de cada uso.

-5-

bregunta o . 4
Tarjeta de garantia

(Para ser enviado por correo por el propi

Nombre del duefio:

DIRECCION:

FREIDORA Modelo:

Producto:

Ndmero de serie:

Fecha de Compras:

Distribuidor

letario)

FREIDORA

—
(o) (o)
@) o)
©O O O©°

~—— —
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RECORDATORIO CALIENT

PELIGRO

-No sumergir en agua ni enjuagar bajo el grifo, ya que habra

Son componentes electrénicos y componentes de calefaccidn en la carcasa.
-Evite que cualquier liquido entre en el producto para evitar descargas eléctricas.
y cortocircuito.

-Coloque todos los materiales en la canasta para freir debajo de

la linea indicadora mas alta para evitar que entren en contacto

con las piezas calentadoras. Los materiales quemados produciran olory hu
-No cubra la entrada y salida de aire cuando el producto esté funcionando -No

vierta aceite en la cesta para freir del producto, ya que puede causar
un peligro de incendio.
-No toque el interior del producto cuando esté funcionando.

PRECAUCION

-Compruebe que el voltaje del producto corresponde con

el voltaje de su fuente de alimentacion local. )
-No lo utilice si el enchufe, el cable de alimentacién principal u otras piez3

del producto estan dafiados
-Si el cable de alimentacidn principal o el enchufe del producto estén dafiad
debe ser reemplazado por el fabricante

y el profesional del departamento de

mantenimiento del fabricante para evitar riesgos.

-Mantenga el producto y su cable de alimentacién fuera del alcance de los njfi

-La salida de aire del producto se calentara durante el uso.

-Mantenga la fuente de alimentacion alejada de fuentes de calor.
-No utilice las manos mojadas cuando el producto este
encendido o cuando opere el panel de control.

-El producto debe estar enchufado a una toma de corriente con
conexion a tierra. Mantenga siempre el enchufe en la toma correcta.
-No conecte el producto a un interruptor horario externo

-No coloque el producto cerca de materiales inflamables como

manteles o cortinas
-No pegue el producto en la pared u otros aparatos eléctricos,

mantenga una distancia de al menos 10 cm.
-No pongas nada sobre el producto.
-No utilice el producto para fines distintos a este manual.
-Alguien debe cuidar el producto
cuando esté en uso.
-Aire caliente, el vapor caliente se libera a través de la
salida de aire, asi que mantenga las manos y la cara
a una distancia segura, tenga cuidado con el vapor caliente y
el aire caliente, especialmente cuando saque la canasta para freir.
-Desenchufe el aparato inmediatamente si

ve que sale humo negro.
-2

-No mueva el producto ni la cesta para freir antes de que se haya elimin
exhausto.

AVISO

1. -El producto debe utilizarse segtin el manual. Si esto es
Sino se utiliza de acuerdo con las instrucciones, puede no
ser valido o ser peligroso. Consérvelo para consultarlo en el futuro.
2. -Este producto esta disefiado para uso doméstico, por lo que es po
Adecuado para uso en cocinas de personal,
granjas, moteles y otros entornos no residenciales.
3. -Aseglrese de colocar el producto a fuego equilibrado-
superficie resistente.

ANTES DE USAR:
1.Retire todos los materiales de embalaje y pegatinas o etiquetas.
2.Limpie la cesta para freir y la rejilla para cocinar al vapor con agua caliente liquid

detergente y esponja.
3.Limpie el interior y el exterior del producto con un pafio limpio.

EN USO:
1. No ponga aceite ni ninglin liquido en la cesta para freir.
2. Tenga cuidado al sacar la canasta para freir de la freidora.
3.Coloque la rejilla para vapor en la canasta para freir, coloque los alimentos e
Rejilla para cocinar al vapor, luego deslice la canasta para freir nuevamente dentro de la freidof]
4.Porque algunos ingredientes necesitan ser volteados constantementsd
Durante el proceso de produccidn, sostenga el asa y saque la
canasta para freir del producto y agite o gire los ingredientes,
luego deslice la canasta para freir nuevamente dentro de la freidora.

E

(%]

5. Para evitar quemaduras, no toque el cuerpo de la freidora.
cesta frita, etc. durante el proceso de agitacién.

6. Para una operacion real especifica, consulte "Operacion
Guia".

MANUAL DE OPERACIONES

| . Operacion de funcion intelectual

1. Presione el boton Iniciar/Parar

2. Presione el botdn de funcidn (seleccione la funcidon que necesita
y se abrird automaticamente después de 3 segundos)

I. Operacién de funcion manual

1. Presione el boton Iniciar/Parar

2. Presione el botdn de funcion (seleccione "Manual")

3.Ajuste el botén de temperatura (posicion reservada) y la hora
Botdn (posicion reservada), y se abrira automaticamente 3
segundos después de que se haya ajustado bien.

-3-

Pantalla de visualizacion de tiempo/temperatura
ado el humo.

Tecla "+" de horg -
Pastel

Nueces

Fecla de temperatura "+"

emperatura

Calor

non

Tecla de temperatura

5ible que no sea

Tecla de encendido/apagado

Cita Funcién

1 Toque la tecla Encendido-apagado y comience a usar la freidora.

2 Toque el botén de seleccién para seleccionar la funcién de coccidn.

3 Determine la temperatura requerida para cocinar los ingredientes. Toque el botén Time Adds/Reduction
Tecla para ajustar la temperatura.
Toque la tecla Agregar/Reducir tiempo para ajustar la temperatura. Toque
la tecla Aumento/Reduccion de temperatura para ajustar la hora.

4 Si necesita apagar a la mitad, puede mantener presionado el inicio y cancelar la tecla durante 3
Segundos después del trabajo, si necesita continuar trabajando, vuelva a
ajustar el funcionamiento de las teclas anteriores a los pasos

5 El temporizador emite un mensaje indicando que ha llegado el tiempo de coccion establecido. En este punto

Saque la freidora del producto y coldquela sobre una encimera resistente al calor.
Si el producto esta funcionando y calentando, es necesario ajustar el tiempo y la temperatura. Se
puede ajustar el tiempo de control de contacto directo "+" "- "y la temperatura” "+"-".
Illinois. Operacion de la funcion de aislamiento
1.Presione el boton Iniciar/Parar
2. Presione el boton de funcién (seleccione "Aislamiento" y aparecera
se abre automéaticamente después de 3 segundos)
Yo. Operacion de la funcién de cita
1. Presione el boton Iniciar/Parar
2. Presione el Botén de Cita (Ajuste el tiempo que necesita)
para hacer una cita)
3. Presione el botdn de funcién (seleccione la funcidn que necesita
y se abrird automéaticamente después de 3 segundos)
Nota: Puedes mantener presionado para sumar y restar rapidamente cua
ajustas el tiempo y la temperatura. Para apagar,
debera presionar y mantener presionado el boton Inicio/Parar
durante 3 segundos para apagar la alimentacion. La
[dmpara del botdn Inicio/Parada parpadea después de apagarse.
LIMPIO

1. Los productos se limpiaran después de unos 30 minutos de enfriamien
tratamiento.
2. Limpiar el producto después de cada uso. Por favor saca el vapor
rejilla al limpiar. No limpie el producto, la canasta
interna para freir y la rejilla para vapor con
utensilios de cocina metélicos o materiales de limpieza
abrasivos, ya que pueden dafiar su pintura antiadherente.

wll s
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SPEICHERN

1. Trennen Sie das Produkt vom Stromnetz und stellen Sie sicher, d
vollsténdig.

2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Bitte kontaktieren Sie uns oder lhren Handler, wenn Sie Fragen hab
Informationen, die Service und Beratung erfordern.

FEHLERBEHEBUNG
Frage Moglicher Grund | Vorgeschlagene Losung
Das Produkt tut es Das Produkt ist es nicht Stecken Sie den Steckeyr in die
funktioniert nicht verstopft. Steckdose.
Legen Sie kleine Stlicke dgvon
D Ziikata it ZuPt(ateanm din ‘Ierzfalten geében
Der Frittierkorb ist| "Or? Zrsache caiur
zu groR, klelne_ S(;uqk? vohn b
Die Zutaten Zutaten sbl(récﬁlgnac zuzyibereiter
in der Fritteuse :
e fictt Die eingestellte Temgeratur
gemacht . 3 :
ist zu niedrig.
Die Zeit des Kocheng
ist zu kurz.
— Der Teil oben
[ Einige Arten von
Unvollétand[g Zutaten miissen oder kreuzedndh q
gebraten |, 5hrend der gedreht werden MUSSEN gedre Ewerden
Zutaten Kochvorgang wahrend des Kocheng
’ Verfahren.
[ naaspiht | Daist zu viel Das Material im Frittierkorp
?rlf?lerkO{b.hmel Material in der Bratpfanne darf nicht Ube_rSChrEiten
das Gerat st das Maximum
glatt. ) Indikation.
Es dringt viel Ol ein
die HeiBluftfritteuse, wefin
weifer Rauch| - fet'tlges Essen zubereitgn. Ol
kommt aus .. heraus 24 macnhst . fwird weillen Rauch machen
die Heifluftfritteusd. fett|ge Materialien| und die HeiRluftfritteuse wjrd es tun
aufheizen, aber das tutles
keinen Einfluss auf dgs Finale
Ergebnis.
EjiETE;!TE‘ESJE!“’“’“Ch‘e Achten Sie darauf, das Proddikt
) hach jedem Gebrauch zu reipigen
Luftfritteuse.
-5-
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hss das Gerat abgekuhlt ist

oder .
Garantiekarte

(Wird vom Eigentlimer per Post verschicl

Name des Besitzers:

Adresse:
Produkt:  HeiBluftfritteuse  Modell:
Seriennummer:
Kaufdatum:
Handler
-6-

Heilbluftfritteuse
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WARME ERINNERUNG

GEFAHR

- Nicht ins Wasser eintauchen oder unter flieRendem Wasser absplilen, da sonst die Gefahr bd
sind elektronische Komponenten und Heizkomponenten in der Hiille.

- Vermeiden Sie das Eindringen von Fliissigkeiten in das Produkt, um einen Stromschlag zu vermg|
und Kurzschluss.

-Legen Sie alle Materialien in den Frittierkorb unter der

hochsten Markierungslinie, um zu verhindern, dass sie mit Heizteilen

in Berithrung kommen. Verbrannte Materialien erzeugen Geruch und Rau|
- Decken Sie den Lufteinlass und -auslass nicht ab, wenn das Produkt in Betriel

GieRen Sie kein Ol in den Frittierkorb des Produkts, da dies zu Schiden fiihren

eine Brandgefahr.
- Beriihren Sie nicht das Innere des Produkts, wenn es in Betrieb ist

VORSICHT

-Uberpriifen Sie, ob die Spannung des Produkts
mit der Spannung lhres lokalen Netzteils ibereinstimmt.
-Bitte verwenden Sie es nicht, wenn der Stecker, das Netzkabel oder andere Teile beschadigt

des Produkts beschadigt sind
-Wenn das Netzkabel oder der Stecker des Produkts beschadigt ist, kann es beschadigt
Um Gefdhrdungen zu vermeiden, muss der

Austausch durch den Hersteller und einen

Fachmann der Wartun%sabteﬂung des Herstellers erfolgen.
-Bewahren Sie das Produkt und sein Netzkabel aufberhalb der Reichweite von Kinderf

-Der Luftauslass des Produkts wird wahrend des Gebrauchs heil3.
-Halten Sie das Netzteil von Warmequellen fern.
-Benutzen Sie keine nassen Hande, wenn das Produkt

e[i)ngescy?(ltet ist oder wenn Sie d s Bedlenfelg bediengn.

-Da$Produkt muss an eine geerdete Stec dose angeschlossen werden. Bewah

Sie den Stecker immer in der richtigen Steckdose auf.

-SchlieBen Sie das Produkt nicht an eine externe Zeitschaltuhr an

- Stellen Sie das Produkt nicht in die Nahe von brennbaren Materialien wi
Tischdecken oder Vorhdnge

- Kleben Sie das Produkt nicht an die Wand oder andere Elektrogerate.
Halten Sie einen Abstand von mindestens 10 cm ein.

-Stellen Sie nichts auf das Produkt.

Verwenden Sie das Produkt nicht fiir andere Zwecke als in dieser Anleitu

-Jemand muss sich um das Produkt

kiimmern, wenn das Produkt verwendet wird.

-HeilRe Luft und heifer Dampf werden durch den Luftauslass
abgegeben. Halten Sie daher Ihre Hande und lhr Gesicht

in sicherem Abstand. Achten Sie bitte auf heiRen Dampf

und heile Luft, insbesondere wenn Sie den Frittierkorb herausnehmen.
- Bitte trennen Sie das Gerat sofort

vom Stromnetz, wenn schwarzer Rauch austritt.
-2

ch.

steht

den

- Bewegen Sie das Produkt und den Frittierkorb nicht, bevor der Raugd
erschopft.

NOTIZ

1. - Das Produkt sollte gemaf der Gebrauchsanweisung verwendet werden. Wenn
Wenn das Produkt nicht gemaR den Anweisungen verwendet wird, kann es ungy
oder gefahrlich sein. Bitte bewahren Sie es zum spateren Nachschlagen auf

2. -Dieses Produkt ist flir den Heimgebrauch konzipiert, daher ist dies mog
Geeignet flir den Einsatz in Personalkiichen,

Bauernhofen, Motels und anderen Nichtwohnumgebungen

3. -Bitte achten Sie darauf, das Produkt auf eine gleichméaRige Hitze zu stelle

widerstandsfahige Oberflache.

ist. -
ann  VOR GEBRAUCH:
1.Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber oder Etiketten
2. Reinigen Sie den Frittierkorb und den Dampfgarer mit heiRem Wasser und Fliissigks
Spilmittel und Schwamm.
3.Wischen Sie die Innen- und AuRenseite des Produkts mit einem sauberen Tuch ab
IN BENUTZUNG:
- 1. Geben Sie kein Ol oder andere Flussigkeiten in den Frittierkorb
2. Ziehen Sie den Frittierkorb vorsichtig aus der HeilSluftfritteuse.
brden 3. Stellen Sie den Dampfgarer in den Frittierkorb und legen Sie die Speisen dara
Dampfgarer und schieben Sie dann den Frittierkorb zuriick in die HeiRluftfritteus
4. Weil einige Zutaten standig gewendet werden missen
; Halten Sie wahrend des Produktionsprozesses bitte den Griff fest, ziehen §
aut den Frittierkorb aus dem Produkt und schitteln oder wenden Sie die
Zutaten. Schieben Sie dann den Frittierkorb zurtick in die HeiRluftfritteuse
5. Um_\/erbrennungen zu vermeiden, beriihren Sie nicht das Gehiuse der HeiRluftfritteus
Frittierkorb usw. wahrend des Schiittelvorgangs.
€N 6. Einzelheiten zur tatsichlichen Bedienung finden Sie unter ,Bedienung
Fihrung"
b 7
BEDIENERFUHRUNG
ICH . Intellektuelle Funktionsbedienung
1. Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste
hg. 2. Driicken Sie die Funktionstaste (wahlen Sie die gewiinschte Funktion

und es offnet sich automatisch nach 3 Sekunden)

I. Manuelle Funktionsbedienung

1. Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste

2. Druicken Sie die Funktionstaste (wahlen Sie ,Manuell

3. Stellen Sie die Temperaturtaste (Reservierte Position) und die Zeit ein
Knopf (Reservierte Position), und es offnet sich automatisch
3 Sekunden, nachdem es richtig eingestellt wurde.

-3-

9,

Zeit-/Temperatur-Anzeigebildschirm

h verdampft ist

«

Zeittaste & Femperaturtaste ,+ .

Kuchen
Nisse
Hitze

i Zej

Itig Zeittaste ,,_

emperatur

“ «

Temperaturtaste ,_ “.

licherweise nichtde

Termin Ein-/Aus-Taste Funktion

1 Tippen Sie auf die Ein-/Aus-Taste und beginnen Sie mit der Verwendung der HeiBluftfritteuse.

- 2 Tippen Sie auf die Auswahltaste, um die Kochfunktion auszuwahlen

3 Bestimmen Sie die zum Garen der Zutaten erforderliche Temperatur. Tippen Sie auf , Zeit hinzufiigen/reduzig
Taste zum Einstellen der Temperatur
Tippen Sie auf die Taste , Zeit hinzufligen/reduzieren “, um die Temperatur anzupassen.
Tippen Sie auf die Taste , Temperatur erhdhen/reduzieren “, um die Zeit anzupassen.

4 Wenn Sie auf halbem Weg herunterfahren miissen, kdnnen Sie den Start lange beriihren und die Taste fiir 3 abbre(]
Sekunden nach der Arbeit, wenn Sie weiterarbeiten mussen, passen
Sie bitte die Bedienung der Tasten oben an

5 Der Timer gibt eine Meldung aus, die darauf hinweist, dass die eingestellte Garzeit erreicht ist. An diesem Punkt ziel

it

Nehmen Sie die Fritteuse aus dem Produkt und stellen Sie sie auf eine hitzebestandige Arbeitsplat]

Wenn das Produkt [duft und heizt, miissen Zeit und Temperatur angepasst werden.
Die Direktkontaktsteuerungszeit ,+ “,- “und die Temperatur ,+ “ “koénnen angepasst werden

"

Il. Betrieb der Isolierfunktion

1.Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste

2. Driicken Sie die Funktionstaste (wahlen Sie ,Isolierung
offnet sich automatisch nach 3 Sekunden)

IY. Bedienung der Terminfunktion

1. Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste

2. Klicken Sie auf die Schaltflache ,, Termin
Einen Termin vereinbaren)

3. Driicken Sie die Funktionstaste (wahlen Sie die gewiinschte Funktion a
und es 6ffnet sich automatisch nach 3 Sekunden)

Hinweis: Durch langes Driicken kdnnen Sie schnell addieren und subtrahier
Sie stellen Zeit und Temperatur ein. Zum Ausschalten
mussen Sie die Start-/Stopp-Taste 3 Sekunden lang
gedriickt halten, um das Gerat auszuschalten. Die

aus Lampe der Start-/Stopp-Taste blinkt nach dem Ausschalten.

SAUBER

1. Die Produkte mussen nach etwa 30 Minuten Abkihlung gereinigt we
Behandlung.

2. Reinigen Sie das Produkt nach jedem Gebrauch. Bitte nehmen Sie den Dampf ab
Rack beim Reinigen. Reinigen Sie das Produkt
und den inneren Frittierkorb und den Dampfgarer
nicht mit Kiichenutensilien aus Metall oder scheuernden
Reinigungsmitteln, da diese die Antihaftbeschichtung beschadigen konnten.
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MAGASIN

1. Débranchez le produit et assurez-vous que 'appareil a refroidi
complétement.

2. Assurez-vous que chaque piéce est propre et séche.

veuillez nous contacter ou contacter votre revendeur si vous avez d
informations qui nécessitent un service et une consultation.

DEPANNAGE

Question | Raison possible | Solution suggérée

Branchez la fiche dans
prise.

Le produit n'est pas
branché.

Le produit fait

Ca ne fonctionne
pas

Mettez des petits morceay
ingrédients dans la frite
t panier, parce que

petits morceaux de
les ingrédients sont faci
cuisiner.

Les ingrédients dans
le panier a frites es
trop grande.
Les ingrédients
dans la FRIT

ne sont pas faits

USE

La température réglé
est trop bas.

™

Le temps de la cuisir]
est trop court.

La partie surle

Certains types de :
dessus ou se croisant

Ingormplstement les ingrédients doiven

frit a ; il faut tourner
. o e étre tourné pendant l¢ -
ingredients processus de cuissop. pencaliclactisssn
processus.

3

Ilyenatrop
® matiere dans la frite]

Je ne peux pas pousser |}

panier a frire dan|

Le contenu du panier a
frites ne peut pas dépasser

le dispositif ; le maximum
doucement. PR indication.
Beaucoup d'huile s'infiltr¢ra
la friteuse a air lorsque
. faire de la nourriture grasse. Hu
) -
fumée blanche 1, g5is fera de la fumée blanchg

sort de

i3 friteusa it et la friteuse a airva

chauffe, mais c'est le c3
n'affecte pas la finale

résultat.

matieres grasses

[

La graisse utilisée la derniére h d I
oo dars I ssurez-vous de nettoyer le

produit aprés chaque utilisgtion

friteuse a air.

-5-

£S

uestions ou .
a Carte de garantie

(A envoyer par courrier par le propriétaire

Le nom du propriétaire:

Adresse:

FRITEUSE A AIR Modele:

Produit:

Numéro de série:

Date des achats:

Marchand

FRITEUSE A AIR

—
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RAPPEL CHALEUREUX

DANGER

-Ne pas plonger dans ['eau ni rincer sous le robinet, car il

sont des composants électroniques et des composants chauffants dans la coque.
-Evitez tout liquide pénétrant dans le produit pour éviter les chocs électriques

et court-circuit.
-Mettez tous les matériaux dans le panier a friture sous la ligne
indicatrice la plus élevée pour éviter qu'ils n'entrent en contact avec des

piéces chauffantes. Les matériaux brilés produiront des odeurs et de la fum
-Ne couvrez pas |'entrée et |a sortie d'air lorsque le produit fonctionne. -Ne vers

pas d'huile dans le panier a friture du produit, car cela pourrait provoquer
un risque d'incendie.
-Ne touchez pas l'intérieur du produit lorsqu'il fonctionne

AVERTIR

-Vérifiez que la tension du produit

correspond a votre tension d'alimentation locale.

Veuillez ne pas 'utiliser si la fiche, le cordon d'alimentation principal ou d'autres pié
du produit sont endommagés

-Si le cordon d'alimentation principal ou la fiche du produit est endommag
doit étre remplacé par le fabricant et
le professionnel du service de maintenance
du fabricant afin d'éviter tout danger.

-Gardez le produit et son cordon d'alimentation hors de portée des enfants.

-La sortie d'air du produit deviendra chaude pendant ['utilisation.

-Gardez l'alimentation électrique loin de la source de chaleur.

-N'utilisez pas les mains mouillées lorsque le produit est sous

tension ou lorsque vous utilisez le panneau de commande.

-Le produit doit etre branché sur une prise mise a

la terre. Gardez toujours la fiche dans la bonne prise.

-Ne connectez pas le produit a une minuterie externe

-Ne placez pas le produit a proximité de matériaux inflammables tels g
nappes ou rideaux

-Ne collez pas le produit sur le mur ou sur d'autres appareils électriques,
garder une distance d'au moins 10 cm.

-Ne rien mettre sur le produit.

-N'utilisez pas le produit a des fins autres que ce manuel.

-Quelqu'un doit prendre soin du

produit lorsque celui-ci est utilisé.

-L'air chaud, la vapeur chaude est libérée par la sortie d'air,

alors gardez vos mains et votre visage a une distance

de sécurité, faites attention a la vapeur chaude et a

['air chaud, surtout lorsque vous retirez le panier a frites.

-Veuillez débrancher |'appareil immédiatement si vous

voyez de la fumée noire sortir.

-9
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-Ne déplacez pas le produit et le panier a frire avant que la fumée ne
épuisé.

AVIS

1.-Le produit doit étre utilisé conformément au manuel. Si c'est
non utilisé conformément aux instructions, il peut étre invalide
ou dangereux. Veuillez le conserver pour référence future
2.-Ce produit est conc¢u pour un usage domestique, il se peut donc
convient pour une utilisation dans les cuisines du personnel,
les fermes, les motels et autres environnements non résidentiels
3. -Veuillez vous assurer de placer le produit sur une chaleur équilibrée-

surface résistante.

AVANT UTILISATION:

1. Retirez tous les matériaux d'emballage et les autocollants ou étiquettes

2. Nettoyez le panier a friture et la grille  vapeur avec de |'eau chaude et liquidé.

détergent et éponge.
3. Essuyez l'intérieur et l'extérieur du produit avec un chiffon propre.

UTILISE:

1. Ne mettez pas d'huile ou tout autre liquide dans le panier a friture.

2. Faites attention de retirer le panier a friture de la friteuse 2 air.

3. Placez la grille a vapeur dans le panier a friture, placez les aliments sur le
grille a vapeur, puis remettez le panier a frites dans la friteuse a air.

4. Parce que certains ingrédients doivent étre constamment retourné
pendant le processus de production, veuillez tenir la poignée et retirer le
panier a friture du produit et secouer ou retourner les ingrédients,
puis remettez le panier a friture dans la friteuse a air.

5. Afin d'éviter les briilures, ne touchez pas le corps de la friteuse a
panier frit, etc. pendant le processus de secouage.

6.Pour un fonctionnement réel spécifique, veuillez vous référer a « Fonctionnemer

Guide" .

GUIDE D'OPERATION

JE . Fonctionnement de la fonction intellectuelle
1. Appuyez sur le bouton Démarrer/Arréter
2. Appuyez sur le bouton de fonction (sélectionnez la fonction dont vous avez
beseiDs'ouvrira automatiquement aprés 3 secondes)
I. Fonctionnement manuel
1. Appuyez sur le bouton Démarrer/Arréter
2. Appuyez sur le bouton de fonction (sélectionnez « Manuel »)
3. Réglez le bouton de température (position réservée) et ['heure.
Bouton (position réservée), et il s'ouvrira automatiquement
3 secondes aprés avoir bien ajusté.

-3-
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Ecran d'affichage de ['heure/température

Fouche "+" de température

empérature

Touche " " de température

Touche marche/:

Rendez-vous " Fonction

1 Appuyez sur la touche Marche-arrét et commencez a utiliser la friteuse a air.

2 Appuyez sur le bouton de sélection pour sélectionner la fonction de cuisson

3 Déterminez la température requise pour cuire les ingrédients. Appuyez sur le bouton Ajout/Réduction du ten
touche pour régler la température

Appuyez sur la touche d'ajout/réduction de temps pour régler la température.
Appuyez sur la touche d'augmentation/réduction de température pour régler I'heure.

4 Sivous devez arréter a mi-chemin, vous pouvez appuyer longuement sur le démarrage et annuler la touche pendal

Quelques secondes apres le travail, si vous devez continuer
a travailler, veuillez réajuster le fonctionnement des touches ci-dessus.

5 La minuterie émet un message indiquant que le temps de cuisson défini est arrivé. A ce stade, tirez

Retirez la friteuse du produit et placez-la sur un plan de travail résistant a la chaleur.
Si le produit fonctionne et chauffe, le temps et la température doivent étre ajustés. Le temps
de contrdle par contact direct "+" "-" et la température "" + "-" peuvent étre ajustés.

Il. Fonctionnement de la fonction d'isolation

1.Appuyez sur le bouton Démarrer/Arréter

2. Appuyez sur le bouton de fonction (sélectionnez « Isolation » et il ser
s'ouvre automatiquement aprés 3 secondes)

IY. Fonctionnement de la fonction rendez-vous

1. Appuyez sur le bouton Démarrer/Arréter

2. Appuyez sur le bouton de rendez-vous (ajustez ['heure dont vous avez bes
prendre rendez-vous)

3. Appuyez sur le bouton de fonction (sélectionnez la fonction dont vous avez bes|
et il s'ouvrira automatiquement aprés 3 secondes)

Remarque : Vous pouvez appuyer longuement pour ajouter et soustraire rapidement lorsqy
vous ajustez le temps et la température. Pour éteindre,
vous devez appuyer et maintenir le bouton Démarrer/Arréter
pendant 3 secondes pour couper |'alimentation. Le voyant
du bouton Start/Stop clignote aprés avoir été éteint.

FAIRE LE MENAGE

1. Les produits doivent étre nettoyés aprés environ 30 minutes de refroidissem
traitement.

2. Nettoyez le produit aprés chaque utilisation. S'il vous plait, retirez la vapeur
grille lors du nettoyage. Ne nettoyez pas le produit, le
panier a friture interne et la grille a vapeur avec
des ustensiles de cuisine en métal ou des produits de
nettoyage abrasifs, car ceux-ci pourraient endommager leur peinture antiadhés
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NEGOZIO

1. Scollegare il prodotto e assicurarsi che |'apparecchio si sia raffreq
completamente.

2. Assicurarsi che ogni parte sia pulita e asciutta.

contattateci o il vostro rivenditore se avete domande o
informazioni che richiedono assistenza e consultazione.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
Possibile motivo

Domanda Soluzione suggerita

Il prodotto lo fa
non funziona

Il prodotto no
collegato.

Collegare laspina a
PRESA.

Metti piccoli pezzi di
ingredienti nella frittura
o cestino, causa quello

piccoli pezzi di
gli ingredienti sono facili dp
RICE prepararecucinare.

La temperatura impoftata
e troppo basso.

Gliingredienti dentro
il cestello per fritture lo so
troppo grande.
Gli ingredienti
nella FRIGGIT

non sono realizzati

Il momento della coftura
e troppo corto.

Dais g La partein
Alcuni tipi di h .
Inco;:ipt)tlgto gli ingredienti devong altéagc'e'gggggfaaﬂo
ingredienti essere girato durantefl P — - —

processo di cottura .
processi.

Non posso spingere Il materiale nel cestello per

L
: C'e troppo ; ,
ce_stell.o gt fn_ggere materiale negli avannotti fritiu ra non p_uo stperare
il dispositivd ot il massimo
i ' indicazione.

senza intoppli.

Entrera molto olio
la friggitrice quando
reparare cibi grassi. Olio
fara fumo bianco
e la friggitrice lo fara
riscaldarsi, ma questo |
non incidere sulla fin
risultato.

fumo bianco

esce da
la friggitrice ad arid

Stai facendo

_materiali grassi
b fa

hle

Il grasso utilizzato 'ultima
volta rimane nel

friggitrice ad

Assicurati di pulire il
prodotto dopo ogni utilizzo |

ot

-5-

dato

Certificato di garanzia

(Da inviare tramite posta al proprietario))

Il nome del proprietario:

Indirizzo:

Prodotto:  FRIGGITRICE AD ARIA Modello:

Numero di serie:

Data degli acquisti:

Rivenditore

FRIGGITRICE AD ARIA

—
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@) o)
©O O O©°

~—— —

S ~— I

7

RICORDO CALDO

RISCHIO

-Non immergere in acqua o sciacquare sotto il rubinetto, perché li
sono componenti elettronici e componenti riscaldanti nel guscio.

-Evitare che liquidi penetrino nel prodotto per evitare scosse elettriche
e cortocircuito.

-Mettere tutti i materiali nel cestello sotto la linea dell'indicatore
pili alta per evitare che entrino in contatto con le

parti riscaldanti. | materiali bruciati producono odore e fumo.
-Non coprire l'ingresso e |'uscita dell'aria quando il prodotto € in funzione

-Non versare olio nel cestello per frittura del prodotto, poiché potrebbe causarg
un pericolo diincendio.
-Non toccare l'interno del prodotto mentre & in funzione

ATTENZIONE

-Verificare che la tensione del prodotto

corrisponda alla tensione di alimentazione locale.
-Si prega di non utilizzarlo se si collega la spina, il cavo di alimentazione principale o altre]

del prodotto sono danneggiati
-Se il cavo di alimentazione principale o la spina del prodotto sono dannegg
deve essere sostituito dal produttore e
da un professionista del reparto di
manutenzione del produttore per evitare pericoli.

-Tenere il prodotto e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini
-L'uscita dell'aria del prodotto si surriscalda durante 'uso.

-Tenere |'alimentatore lontano da fonti di calore.

-Non usare le mani bagnate quando il prodotto e

acceso o quando si utilizza il pannello di controllo.

-Il prodotto deve essere collegato a una presa con messa

a terra. Mantenere sempre la spina nella presa corretta.

-Non collegare il prodotto ad un interruttore orario esterno

-Non posizionare il prodotto vicino a materiali inflammabili come

tovaglie o tende
-Non attaccare il prodotto al muro o ad altri apparecchi elettrici,

mantenere una distanza di almeno 10 cm.
-Non appoggiare nulla sul prodotto.
-Non utilizzare il prodotto per scopi diversi da questo manuale.
-Qualcuno deve prendersi cura del
prodotto quando & in uso.
-L'aria calda, il vapore caldo viene rilasciato attraverso |'uscita dell'aria,
quindi tenere le mani e il viso a distanza
di sicurezza, fare attenzione al vapore caldo e all'aria
calda soprattutto quando si estrae il cestello per friggere.
-Si prega di scollegare immediatamente 'apparecchio

se si vede fuoriuscire fumo nero.
-2

-Non spostare il prodotto e il cestello per friggere prima che si formi i
esausto.

AWISO

1. -Il prodotto deve essere utilizzato secondo il manuale. Se &
non utilizzato in conformita con le istruzioni, potrebbe non
essere valido o pericoloso. Conservarlo per riferimento futuro

2. -Questo prodotto & progettato per ['uso domestico, quindi potrebb
adatto per l'uso nelle cucine del personale, nelle fattorie,
nei motel e in altri ambienti non residenziali

3. -Assicurarsi di posizionare il prodotto su un calore equilibrato-
superficie resistente.

PRIMA DELL'USO:
1.Rimuovere tutti i materiali di imballaggio, gli adesivi o le etichette
2.Pulire il cestello per frittura e la griglia per la cottura a vapore con acqua calda e liquido

detersivo e spugna.
3.Pulire l'interno e 'esterno del prodotto con un panno pulito

IN USO:
1.Non mettere olio o altri liquidi nel cestello per friggere

2.Prestare attenzione nell'estrarre il cestello dalla friggitrice.
3.Mettere la griglia per la cottura a vapore nel cestello per friggere, mettere il cibo sop

parti

iati,

griglia per cottura a vapore, quindi reinserire il cestello nella friggitrice ad arig.

4.Perché alcuni ingredienti necessitano di essere girati costantement
durante il processo di produzione, tenere la maniglia ed estrarre
il cestello dal prodotto e agitare o girare gli
ingredienti, quindi reinserire il cestello nella friggitrice ad aria
5. Per evitare ustioni, non toccare il corpo della friggitrice
cestino fritto, ecc. durante il processo di agitazione.
6.Per il funzionamento effettivo specifico, fare riferimento a "Funzionamentd

Guida".

GUIDA OPERATIVA

|0 . Funzionamento della funzione intellettuale

1. Premere il pulsante Avvio/Arresto

2. Premere il pulsante funzione (selezionare la funzione necessaria
e si aprira automaticamente dopo 3 secondi)

I. Funzionamento della funzione manuale

1. Premere il pulsante Avvio/Arresto

2. Premere il pulsante funzione (selezionare "Manuale")

3.Regolare il pulsante della temperatura (posizione riservata) e l'ora
Pulsante (posizione riservata) e si aprira automaticamente
3 secondi dopo essere stato regolato correttamente.
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Schermata di visualizzazione ora/temperatura
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Fasto "+" della temperatura

emperatura

Tasto"_" dell'gra Tasto temperatura "_".

Funzione

SppunGrkes Tasto di accersiane/spegnimento

1 Tocca il tasto On-off e inizia a utilizzare la friggitrice ad aria.

2 Toccare il pulsante di selezione per selezionare la funzione di cottura

3 Determinare la temperatura richiesta per cuocere gli ingredienti Toccare Aggiungi/Riduci tempo
Tasto per regolare la temperatura
Toccare il tasto Aggiunta/Riduzione tempo per regolare la temperatura.
Toccare il tasto Aumento/Riduzione temperatura per regolare 'ora.

4 Se & necessario spegnere a meta, e possibile toccare a lungo ['avvio e annullare il tasto per 3
secondi dopo il lavoro, se & necessario continuare a
lavorare, regolare nuovamente il funzionamento dei tasti sopra indicati

5 Il timer emette un messaggio indicando che € arrivato il tempo di cottura impostato. A questo punt
tirdgtrarre |a friggitrice dal prodotto e posizionarla su un piano di lavoro resistente al calore.

Se il prodotto é in funzione e si riscalda, € necessario regolare il tempo e la temperatura.
E possibile regolare il tempo di controllo del contatto diretto "+" "- "e la temperatura” "+"-"
I l. Funzionamento della funzione di isolamento
1.Premere il pulsante Avvio/Stop
2. Premere il pulsante funzione (selezionare "Isolamento" e lo fara
si apre automaticamente dopo 3 secondi)
lo. Funzionamento della funzione appuntamento
1. Premere il pulsante Avvio/Arresto
2. Premere il pulsante Appuntamento (regolare |'orario necessario
per fissare un appuntamento)
3. Premere il pulsante funzione (selezionare la funzione necessaria
e si aprira automaticamente dopo 3 secondi)
Nota: & possibile premere a lungo per aggiungere e sottrarre rapidamente qua
regoli tempo e temperatura. Per spegnere, &
necessario tenere premuto il pulsante Start/Stop per
3 secondi per spegnere |'alimentazione. La spia
del pulsante Avvio/Stop lampeggia dopo lo spegnimento.
PULITO
1. | prodotti devono essere puliti dopo circa 30 minuti di raffreddams
trattamento.
2. Pulire il prodotto dopo ogni utilizzo. Per favore, togli il vapore
rastrelliera durante la pulizia. Non pulire il prodotto, il
cestello interno per la frittura e la griglia per
la cottura a vapore con stoviglie metalliche o materiali
detergenti abrasivi, poiché potrebbero danneggiarne la vernice antiaderente.
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